Y/ M/.S

Mezze a partager
Tzatziki | '|2

Concombre,yaourt grec, aneth, ail, pita

Ie

Houmous | 12 £ 2.
Purée de pois chiche, tahini, pita
Supplément truffe 8€

Feuille de vigne | 12
Vine Leaf

Riz, aneth, citron

Bricks de boeuf | 14(§)
Beef bricks
Bricks, boeuf, ail, oignons, persil, tzatziki

Gambas pop corn | 14

Gambas, mayo épicée

Spécdialités grecques
Moussaka | 26

Moussaka
Boeuf haché, aubergines, pommes de terres,
béchamel

Skepasti | 25

Pita, boeuf haché, ail, sel, poivre, menthe, persil,
feta, oignons, tzatziki, houmous, frites fraiches

Provenance ltalie, France

Provenance ltalie, France

Cotelettes d’agneau | 29

Lqmb Provenance lItalie, France
4 piéces marinées et grillées, accompagné de
crispy pommes de terre, ail, romarin

Souvlaki Brochettes

Accompagné de frites et salade grecque

Halloumi frit | 25
Poulet mariné | 26

Marinated chicken Provenance Espagne, France

Assortiment 3 viandes | 68 (& partager)
Assortment of 3 meats to share

Halloumi frit sticks | 14

Fried halloumi sticks

Halloumi grec frit, mayo épicée
Calamars frits | 14
Fried squid

Calamars, mayo épicée

Tyropita | 14

Fetaq, filo, miel, sésame
Supplément truffe 8€

Assortiment de mezzés | 29

Mezze assortment
Tzatziki, houmous, bricks de boeuf, feuille de
vigne, halloumi frit sticks accompagné de pita

Gyros Poulet | 25

Chicken Gyros
Poulet, pain pita, tzatziki, salade grecque, frites
fraiches

Kefta | 27

boeuf hachég, ail, sel, poivre, menthe, pain pitq,
tzatziki, frites fraiches Provenance ltalie, France

Provenance Gréce

Crevettes (decortiquées)| 29

Shrimp
Agneau | 32
Lqmb Provenance ltalie, France

Provenance ltalie,

Avant toute commande, informez-nous de vos allergies alimentaires. Prix affichés en euros, taxes et service compris.



Y/ M/.S

Salades

Salade Grecque |19 /) Pastéque Feta | 19
Greek salad Watermelon Feta
Tomate, concombre, mix poivrons, fetq, olives, oignon, Miel, sésame

origan

Tomate burrata | 22
Burrata, tomato salad
Tomate, burrata, olives, pesto, roquette, échalottes

Salade César | 24 @

Cesar salad Provenance France
Salade romaine, poulet crispy, sauce César maison,
copeaux de parmesan, pate filo, oeuf, bacon

Pates
@

Rigatoni alla bolognese | 25

Provenance ltalie, Fran

Ravioli au jus de boeuf | 25

Ravioli in beef juice

Spaghetti palourdes | 32
Spaghetti clams

Rigatoni & la truffe | 32 (§)
Truffle Rigatoni

Avant toute commande, informez-nous de vos allergies alimentaires. Prix affichés en euros, taxes et service compris.



Y/ M/.S

Viandes Accompagnement au choix inclus ACCOmDagnementS

Provenance Italie, France Pour tout accompagnement supplémentaire 6,00 €
Tartare de boeuf & la grecque | 25
Beef tartare greek style

QOignons, feta, ciboulette, mayo tzatziki, salade
Supplément fruffe 8€

Smash burger | 26
Double steack haché, cheddar, laitue, tomates, oignons
rouges grillés, sauce feta fondue

Frites fraiches’:’,
Fries
Supplément parmesan et truffe 8€

Crispy pommes de terre
Crispy potatoes
Coriandre, ail

Légumes de saison
Seasonal vegetables

Filet de boeuf sauce au poivre | 39
Beef fillet with pepper sauce

Piéces & partager (en fontion de l'arrivage) |90 Salade grecque
Pieces to share (depending on the arrival) Greek salad

2 accompagnements au choix @
(Temps de cuisson entre 20 et 30 minutes) = MQHU EnfantS 14

-de 12 ans
hors soirées festives

. Poulet pané, frites
Poissons Accompagnement au choix inclus Breaded chicken, fries

Qu/ Or
Filet de bar, frites
Sea bass filet, fries

Tartare de loup | 26
Sea bass Tartare

Revisité par le Chef, concombre, oignons, persil, purée de coco

Pavé de saumon | 30 &)

Salmon steak
Sauce aneth, citron, ail, beurre, brocolis bimi

Ou/ Or

. Gnocchis pesto
Loup grillé | 32 ¢
Grilled sea bass

Olives, romarin, ail +
Glace au Yaourt
. . (B (E marbré fruits rouges
Mi-cuit de thon sauce aux poivres | 34 »:=- 9
Tuna with pepper sauce +
accompagné d'une julienne de pommes de terre Sirop & l'eau

Fruit cordial

Pieces & partager (en fonction de l'arrivage) | 95 %
Pieces to share (depending on the arrival)

2 accompagnements au choix

(Temps de cuisson entre 20 et 30 minutes)

Avant toute commande, informez-nous de vos allergies alimentaires. Prix affichés en euros, taxes et service compris.



Y/ M/ S

Desserts

Patisseries individuelles | 9 (allergénes & demanden)
Individual pastries

. . . . =
Yaourt, miel, noix caramelisées |9 L/
Yogurt, honey, caramelized nuts

Coco givrée | 9

Citron givré | 9

Baklava glacé revisité par le chef | 16

Glace au yaourt marbré fruits rouges a partager | 16 / /'t‘

Yogurt ice cream to share
Miel, noix caramelisées

GLUTEN EGGS FISH  CRUSTACEANS PEANUT CELERY MILK TREENUTS ~ MUSTARD SESAME

Avant toute commande, informez-nous de vos allergies alimentaires. Prix affichés en euros, taxes et service compris.



	Mezze à partager
	Tzatziki | 12
	Concombre,yaourt grec, aneth, ail, pita

	Houmous | 12
	Purée de pois chiche, tahini, pita
	Supplément truffe 8€

	Feuille de vigne | 12
	Vine Leaf
	Riz, aneth, citron


	Bricks de boeuf | 14
	Beef bricks
	Bricks, boeuf, ail, oignons, persil, tzatziki


	Gambas pop corn | 14
	Gambas, mayo épicée
	Halloumi frit sticks | 14 Fried halloumi sticks Halloumi grec frit, mayo épicée

	Calamars frits | 14
	Fried squid
	Calamars, mayo épicée


	Tyropita | 14
	Feta, filo, miel, sésame
	Supplément truffe 8€

	Assortiment de mezzés | 29
	Mezze assortment
	Tzatziki, houmous, bricks de boeuf, feuille de vigne, halloumi frit sticks accompagné de pita



	Spécialités grecques
	Moussaka | 26 Moussaka Boeuf haché, aubergines, pommes de terres, béchamel
	Skepasti | 25
	Pita, boeuf haché, ail, sel, poivre, menthe, persil, feta, oignons, tzatziki, houmous, frites fraîches

	Gyros Poulet | 25
	Chicken Gyros
	Poulet, pain pita, tzatziki, salade grecque, frites fraîches


	Kefta | 27
	boeuf haché, ail, sel, poivre, menthe, pain pita,
	tzatziki, frites fraîches

	Côtelettes d’agneau | 29
	Lamb
	4 pièces marinées et grillées, accompagné de crispy pommes de terre, ail, romarin
	Souvlaki Brochettes Accompagné de frites et salade grecque


	Halloumi frit | 25 Poulet mariné | 26
	Marinated chicken

	Crevettes  Shrimp Agneau | 32 Lamb
	| 29
	(décortiquées)

	Assortiment 3 viandes | 68 (à partager)
	Assortment of 3 meats to share
	Avant toute commande, informez-nous de vos allergies alimentaires. Prix affichés en euros, taxes et service compris.



	Salades
	Salade Grecque | 19
	Greek salad
	Tomate, concombre, mix poivrons, feta, olives, oignon, origan


	Tomate burrata | 22
	Burrata, tomato salad
	Tomate, burrata, olives, pesto, roquette, échalottes


	Salade César | 24
	Cesar salad
	Salade romaine, poulet crispy, sauce César maison,  copeaux de parmesan, pâte filo, oeuf, bacon


	Pastèque Feta | 19
	Watermelon Feta
	Miel, sésame



	Pâtes
	Rigatoni alla bolognese | 25  Ravioli au jus de boeuf | 25
	Ravioli in beef juice

	Spaghetti palourdes | 32
	Spaghetti clams

	Rigatoni à la truffe | 32
	Truffle Rigatoni
	Avant toute commande, informez-nous de vos allergies alimentaires. Prix affichés en euros, taxes et service compris.



	Viandes
	Accompagnement au choix inclus
	Tartare de boeuf à la grecque | 25
	Beef tartare greek style
	Oignons, feta, ciboulette, mayo tzatziki, salade
	Supplément truffe 8€


	Smash burger | 26
	Double steack haché, cheddar, laitue, tomates, oignons
	rouges grillés, sauce feta fondue

	Filet de boeuf sauce au poivre | 39
	Beef fillet with pepper sauce


	Accompagnements
	Pour tout accompagnement supplémentaire 6,00 €
	Frites fraîches  Fries Supplément parmesan et truffe 8€

	Crispy pommes de terre
	Crispy potatoes
	Coriandre, ail


	Légumes de saison
	Seasonal vegetables

	Salade grecque
	Pièces à partager (en fontion de l’arrivage)

	|90
	Greek salad
	Pieces to share (depending on the arrival)


	Menu Enfants
	- de 12 ans hors soirées festives
	Poulet pané, frites
	Breaded chicken, fries
	Ou / Or

	Filet de bar, frites Sea bass filet, fries
	Ou / Or


	Gnocchis pesto
	Glace au Yaourt marbré fruits rouges
	Sirop à l’eau
	Fruit cordial
	2 accompagnements au choix
	(Temps de cuisson entre 20 et 30 minutes)



	Poissons
	Accompagnement au choix inclus
	Tartare de loup | 26
	Sea bass Tartare
	Revisité par le Chef, concombre, oignons, persil, purée de coco


	Pavé de saumon | 30
	Salmon steak
	Sauce aneth, citron, ail, beurre, brocolis bimi


	Loup grillé | 32
	Grilled sea bass
	Olives, romarin, ail


	Mi-cuit de thon sauce aux poivres | 34
	Tuna with pepper sauce
	accompagné d’une julienne de pommes de terre

	Pièces à partager (en fonction de l’arrivage) | 95
	Pieces to share (depending on the arrival)
	2 accompagnements au choix
	(Temps de cuisson entre 20 et 30 minutes)




	Desserts
	Pâtisseries individuelles | 9
	Individual pastries

	Yaourt, miel, noix caramelisées | 9
	Yogurt, honey, caramelized nuts

	Coco givrée | 9
	Citron givré | 9
	Baklava glacé revisité par le chef | 16  Glace au yaourt marbré fruits rouges à partager | 16
	Yogurt ice cream to share
	Miel, noix caramelisées
	Avant toute commande, informez-nous de vos allergies alimentaires. Prix affichés en euros, taxes et service compris.





